Ogloszenie o konkursie ofert na najem lokalu uzytkowego oraz prowadzenie bufetu w Patacu Mtodziezy
w Warszawie

. ZAMAWIAJACY

Zgodnie z art. 2 ust. 1 pkt 1) ustawy z dnia 11 wrzes$nia 2019 r. Prawo zamdwien publicznych
(t.j. Dz.U. 22024 r. poz. 1320 z pézn. zm.) do niniejszego konkursu nie stosuje sie przepisdw ww. ustawy.

Patac Mtfodziezy w Warszawie
Pl. Defilad 1,
00-901 Warszawa

tel. 22/ 620-33-63
www.pm.waw.pl

DANE DO FAKTURY:

NABYWCA/PODATNIK

Miasto Stoteczne Warszawa
Pl. Bankowy 3/5

00-950 Warszawa

NIP 525-22-48-481

PLATNIK/ODBIORCA

Patac Miodziezy w Warszawie
00-901 Warszawa
Pl. Defilad 1 (PKiN)

Il. OPIS PRZEDMIOTU NAJMU:

1. Najem lokalu uzytkowego oraz prowadzenie bufetu w Patacu Mtodziezy w Warszawie na okres od dnia
podpisania umowy (po zakornczeniu niniejszego konkursu) do 30.06.2028 r. z coroczng waloryzacjg stawki
czynszu. Organizator konkursu przewiduje mozliwo$é przedtuzenia umowy na kolejne okresy z oferentem
na warunkach zawartych w ofercie za zgodg obu Stron z zastrzezeniem corocznej waloryzacji stawki czynszu.

2. Lokal uzytkowy usytuowany jest w Patacu Mtodziezy w Warszawie, Plac Defilad 1 na | pietrze.
Powierzchnia lokalu uzytkowego:

a) powierzchnia kuchni 16,7 m?,

b) zaplecze 25,5 m?,

c) wydawalnia 16,3 m?.

Integralng czes¢ bufetu stanowi takze sala jadalna o powierzchni 91,4 m?, ktéra nie bedzie objeta umowa
najmu, lecz jest udostepniona osobom korzystajgcym z oferty Patacu Mtodziezy w Warszawie, dzieciom

i rodzicom, w tym szczegdlnie klientom bufetu na spozywanie positkéw.

3. Lokal wyposazony jest w:

a) instalacje elektryczng,

b) instalacje wodno-kanalizacyjng,
c) instalacje centralnej cieptej wody,
d) instalacje c.o.



4. Stan prawny: lokal nie jest obcigzony prawami osoéb trzecich.

5. Stan techniczny: lokal uzytkowy w stanie ogélnym dobrym, do obowigzkédw najemcy nalezy wyposazenie

i zainstalowanie we wtasnym zakresie i na wtasny koszt niezbednego sprzetu do prowadzenia bufetu.
Najemca bedzie utrzymywat pomieszczenia wchodzace w sktad bufetu w nalezytym stanie technicznym,
technologicznym i sanitarnym, a takze bedzie przestrzegat zasad bezpieczestwa przeciwpozarowego

i sanitarnego oraz ponosit odpowiedzialnos¢ z tego tytutu.

6. Nie dopuszcza sie wykorzystania ww. lokalu na cele komercyjne swiadczone poza Placéwka oswiatowa,
bez uzyskania zgody Dyrektora Patacu Mtodziezy w Warszawie.

7. Okres wypowiedzenia: 3 miesigce.
Odpowiedzialno$¢ cywilna z tytutu prowadzonej dziatalnosci: po stronie najemcy.
Obowigzek zgtoszenia i uzyskania wymaganych zezwolen: po stronie najemcy.

8. W ofercie nalezy uwzgledni¢ wytyczne zywienia dzieci w wieku szkolnym korzystajacych z zywienia w szkole

— opracowane przez Instytut Zywnosci i Zywienia.

Ponadto oferent zobowigzany jest do przestrzegania ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie
zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2023 r. poz. 1448) oraz rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r.
w sprawie grup srodkéw spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach
systemu oswiaty oraz wymagan, jakie muszg spetniaé srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia
zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach (Dz. U. z 2016 r. poz. 1154).

9. Najemca bedzie swiadczyt ustugi w zakresie:

a) Prowadzenie bufetu:

- sprzedaz dan zimnych i goracych,

- sprzedaz gotowych kanapek swiezych i zapiekanych oraz satatek,

- sprzedaz wyrobdéw garmazeryjnych (np. nalesniki, pierogi),

- sprzedaz goracych napojow (herbata, kawa z ekspresu) oraz zimnych,

- obiady (zupy i drugie dania).

b) Prowadzenie cateringu na dorazne potrzeby Wynajmujgcego.
Najemca bedzie prowadzit powyzszg dziatalnos¢ zgodnie z obowigzujgcymi przepisami w tym wymogami
sanitarnymi, epidemiologicznymi i technologicznymi stawianymi przez Paristwowg Inspekcjg Sanitarna.
10. Najemca odpowiedzialny bedzie za catoksztatt, w tym za przebieg oraz terminowe wykonanie przedmiotu
umowy, za jako$é, zgodnos$é z warunkami technicznymi i jakosciowymi. Wymagana jest nalezyta starannos$é
przy realizacji umowy, rozumiana jako staranno$¢ profesjonalisty w dziatalnosci objetej przedmiotem
niniejszego konkursu. Przejecie przedmiotu umowy musi by¢ udokumentowane protokotem zdawczo-
odbiorczym przyjecia sporzadzonym i podpisanym przez upowaznionego przedstawiciela Wynajmujacego
i Najemcy.

11. Niedozwolona jest sprzedaz dzieciom i mtodziezy w wieku szkolnym wskazanych ponizej produktdéw:

a) stodycze oraz wyroby cukiernicze i ciastkarskie o zawartosci cukru przekraczajacej 10g cukrow dodanych
na 100g produktu,

b) srodki spozywcze szybkiego przygotowania typu fast food i typu instant serwowane na poczekaniu

o zawartosci sodu przekraczajgcej 300 mg Na w 100 g produktu,

c) przekaski z dodatkiem soli o zawartosci sodu przekraczajgcej 300 mg Na w 100 g produktu,

d) napoje gazowane z wyjgtkiem wody mineralnej,



e) napoje energetyzujgce i izotoniczne.

Wyjatki od tej zasady muszg uzyska¢ zgode Dyrektora Patacu Mtodziezy w Warszawie. Dyrektorowi Placowki
przystugiwac bedzie prawo zgdania wycofania ze sprzedazy wybranych artykutéw, jesli w jego ocenie beda
one niezdrowe dla dzieci i mtodziezy.

12. Oczekiwane godziny otwarcia bufetu (z wytaczeniem okresu wakacji letnich):
a) w dni powszednie 14:00-20:00,

b) w soboty 09:00-14:00,

c) w wybrane niedziele w czasie imprez.

13. Najemca bedzie informowat Wynajmujacego niezwtocznie o awariach instalacji nalezacych

do Wynajmujgcego, pozarze oraz innych szkodach w przedmiocie najmu, a takze bedzie natychmiastowo
podejmowat niezbedne dziatania celem unikniecia dalszych szkéd w przedmiocie najmu.

Najemca zwréci Wynajmujgcemu wszelkie wydatki i koszty poniesione przez niego w zwigzku ze szkodami,
jesli zostaty one spowodowane z winy Najemcy.

Wszelkie prace remontowe Najemca bedzie wykonywat za zgodg Wynajmujgcego.

Ill. OPLATY:

1. Miesieczna stawka czynszu najmu za lokal uzytkowy — 51,72 zt brutto/m?.

Kaucja: dwumiesieczna.

Ptatnos$¢ czynszu: z géry do pierwszego dnia miesigca.

Waloryzacja czynszu: coroczna, w marcu, w stopniu odpowiadajgcym wskaznikowi wzrostu cen towaréw
i ustug konsumpcyjnych (inflacji), ktory jest publikowany w komunikatach Prezesa GUS.

2. Oferent od dnia obowigzywania umowy pokrywa wszelkie koszty utrzymania kuchni i zaplecza zwigzane

z ich funkcjonowaniem (w tym ze sprawnoscig urzadzen, przeglagdami technicznymi, stanem technicznym
pomieszczen, zatrudnieniem pracownikéw, zakupem $rodkéw czystosci, zakupem produktow zywnosciowych,
utylizacjg odpaddw, odpowiednimi zezwoleniami przez wyspecjalizowane instytucje, przepisami BHP i PPOZ.),
a takze zapewnia sprzatanie jadalni.

3. W przypadku zawieszenia dziatalnosci bufetu na okres lipiec-sierpien (wakacje letnie) nie bedzie
naliczany czynsz.

IV. OPIS SPOSOBU PRZYGOTOWANIA OFERTY:

1. Oferta powinna zawierac:

a) imie i nazwisko oraz adres oferenta bedgcego osobg fizyczng, albo nazwe lub firme oraz siedzibe,
jezeli oferentem jest osoba prawna lub jednostka organizacyjna nieposiadajgca osobowosci prawnej,
b) adres do korespondenc;ji,

c) telefon kontaktowy,

d) date sporzadzenia oferty,

e) osSwiadczenie oferenta o zapoznaniu sie ze stanem technicznym lokalu, wzorem umowy najmu
oraz warunkami konkursu i przyjeciem tych warunkdéw bez zastrzezen,

f) oferowane stawki za wybrane dania,

g) wykaz doswiadczenia zawodowego w zakresie zbiorowego zywienia,

h) okreslenie przewidywanego czasu przeprowadzania robét adaptacyjnych o ile bedg konieczne,



i) okreslenie adresu kuchni, w ktdrej przygotowywane bedg positki wraz z oSwiadczeniem

o spetnieniu wymogow HACCP oraz zgtoszeniu do wtasciwego Sanepidu,

j) oswiadczenie, ze podmiot sktadajacy oferte nie jest w stanie likwidacji lub upadtosci,

k) w przypadku najmowania innych lokali od m. st. Warszawy — o$wiadczenie o adresach najmowanych lokali
oraz o braku zalegtosci w optatach z tytutu najmu tych lokali,

[) oswiadczenie, ze oferent nie figuruje w rejestrze dtuznikdw prowadzonym przez biura informacji
gospodarczych, o ktérych mowa w przepisach o udostepnieniu informacji gospodarczych,

m) zobowigzanie do wptaty kaucji gwarancyjnej w wysokosci dwdch miesiecznych optat czynszu,

w przypadku wygrania konkursu,

n) oswiadczenie o wyrazeniu zgody na przetwarzanie danych osobowych oferenta w zakresie niezbednym
do przeprowadzenia konkursu, przy zachowaniu zasady jawnosci postepowania konkursowego i wyniku
konkursu,

o) podpis oferenta lub oséb upowaznionych przez oferenta na:

- druku oferty,

- zatacznikach,

oraz w miejscach, w ktérych oferent nanidst zmiany.

2. Do oferty nalezy dotaczy¢ nastepujace dokumenty:

a) aktualne, wystawione nie wczesniej niz szes¢ miesiecy przed datg ztozenia oferty dokumenty identyfikujgce
podmiot sktadajgcy oferte (zaswiadczenie o wpisie do Centralnej Ewidencji i Informacji o Dziatalnosci
Gospodarczej lub wycigg z Krajowego Rejestru Sqgdowego (KRS) — w przypadku braku mozliwosci dotrzymania
termindéw proceduralnych, dopuszcza sie ztozenie o$wiadczenia, ze w przypadku wygrania konkursu
wymienione zaswiadczenie zostanie ztozone przed dniem zawarcia umowy najmu,

b) petnomocnictwo udzielone w formie pisemnej (oryginat lub kopia potwierdzona za zgodno$¢ z oryginatem
przez oferenta lub osobe upowazniong przez oferenta), w przypadku umocowania petnomocnika do ztozenia
oferty lub zawarcia umowy,

c) umowe spotki, w przypadku prowadzenia dziatalnosci w formie spétki cywilnej,

d) dokumenty potwierdzajgce nalezyte wykonanie ustugi wymienionej w wykazie ,, doswiadczenie zawodowe”.
Dokumenty mogg by¢ sktadane w formie oryginatu lub kserokopii potwierdzonej przez oferenta za zgodnos$é

z oryginatem na kazdej zapisanej stronie.

V. KRYTERIA OCENY OFERT:

1. Dyrektor Patacu Mfodziezy w Warszawie podpisze umowe z oferentem, ktérego wybierze w gtosowaniu
komisja konkursowa zgodnie z n/w ogdlnymi kryteriami oceny oferty:

a) doswiadczenie w pracy w gastronomii potwierdzone referencjami,

b) posiadane zaplecze gastronomiczne,

c) stawka czynszu,

d) ceny za proponowane positki,

e) ocena proponowanego menu - tygodniowy jadtospis,

f) posiadane referencje.

2. W przypadku zgtoszenie sie do 5 oferentéw, komisja przeprowadzi ze wszystkimi indywidualne rozmowy,
w przypadku zgtoszenia sie powyzej 5 oferentdéw komisja wybierze na podstawie ofert 3 podmioty, ktére
zostang zaproszone na rozmowe.



VI. OGLOSZENIE WYNIKU POSTEPOWANIA:

1. Komunikat o zamknieciu konkursu bedzie podany do publicznej wiadomosci poprzez wywieszenie
ogtoszenia o wyniku konkursu na stronie internetowej Patacu Mtodziezy w Warszawie.

2. W terminie 3 dni roboczych od dnia umieszczenia komunikatu o zamknieciu konkursu uczestnik konkursu
moze wnies$¢ do Dyrektora Placowki skarge na czynnosci zwigzane z przeprowadzeniem konkursu.

3. Oferenta, ktéry zostat wybrany na najemce, zawiadamia sie na pi$mie w terminie 3 dni od dnia podania
do publicznej wiadomosci informacji o wyniku konkursu.

4. Dyrektor Patacu Mtodziezy w Warszawie zastrzega sobie prawo wycofania lokalu wystawionego
do konkursu oraz uniewaznienia konkursu z podaniem przyczyny.

VII.WARUNKI KONKURSU:

1. Oferta (wypetniony druk oferty wraz z zatgczonymi dokumentami, strony oferty oraz strony zatgcznikéw
powinny by¢ ponumerowane) powinna by¢ ztozona w zamknietej kopercie w Sekretariacie Placéwki (Patac
Mtodziezy w Warszawie, Plac Defilad 1, 00-901 Warszawa pokdj nr 203) lub przestana na adres e-mail:
kzatonska@pm.waw.pl w nieprzekraczalnym terminie do 20.11.2025 r. do godziny 12%.

2. Wybrany Oferent przed podpisaniem umowy ma obowigzek wptacenia kaucji wedtug
oferowanej stawki w wysokosci dwumiesiecznego czynszu. Przy podpisaniu umowy najmu oferent
zobowigzany jest okaza¢ dowdd wptaty kaucji.

3. Okres zwigzania ofertg wynosi 30 dni od dnia otwarcia ofert.

4. W przypadku, gdy nastepuje rezygnacja wybranego oferenta lub niepodpisanie, z innych przyczyn
niezaleznych od Wynajmujgcego, umowy z oferentem, ktéry wygrat konkurs, komisja ma mozliwosé¢ wyboru
kolejnej oferty w ciggu 30 od daty otwarcia ofert.

5. Oferty w konkursie mogg sktadaé podmioty, ktdre:

a) nie zalegajg z optacaniem podatkdw, optat oraz sktadek na ubezpieczenie zdrowotne lub spoteczne,

b) nie prowadzi sie wzgledem nich postepowania upadtosciowego, nie ogtoszono ich upadtosci

ani nie sg w likwidacji,

c) posiadajg uprawnienia do wykonywania okreslonej dziatalnosci lub czynnosci, jezeli ustawy naktadajg
obowigzek posiadania takich uprawnien,

d) posiadajg niezbedng wiedze i doswiadczenie oraz dysponujg potencjatem technicznym i osobami zdolnymi
do realizowania zadania,

e) znajdujg sie w sytuacji ekonomicznej i finansowej zapewniajgcej realizacje zadania.

Oferty, ktdre nie spetniajg warunkow okreslonych w pakiecie konkursowym, nie s3 kompletne i nie zostaty
uzupetnione w ramach sktadanych wyjasnien lub oswiadczen oferentéw, sg nieczytelne lub budzg
watpliwosci co do ich tresci nie beda rozpatrywane.

VIIl. INFORMACIJE OGOLNE:

1. Szczegotowych informacji w sprawie warunkow konkursu udziela:
- Zastepca Dyrektora Patacu Mtodziezy Pan Robert Mikita tel. 22 620 33 63,
- Specjalista w Sekcji Kadr Klaudia Zatoriska tel. 506 436 123.
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2. W celu zapoznania sie ze stanem technicznym lokalu nalezy skontaktowad sie z Sekretariatem Patacu
Mitodziezy w Warszawie, tel. 22 620 33 63 do dnia 19.11.2025r.

3. Zaleca sie, aby wszystkie strony oferty wraz z zatgcznikami byty jednoznacznie ponumerowane i ztgczone
w sposob uniemozliwiajgcy wysuniecie sie ktorejkolwiek kartki.

4. Otwarcie ofert: odbedzie sie w dniu 20.11.2025 r. o godz. 13%, w siedzibie Patacu Miodziezy w Warszawie,
pl. Defilad 1 pok. 201.

IX. FORMULARZ OFERTY:

Oferta w konkursie na najem i prowadzenie bufetu w Patacu Mtodziezy w Warszawie

Imie i nazwisko oraz adres oferenta
bedacego osoba fizyczng,

albo nazwa lub firma oraz siedziba, jezeli
oferentem jest osoba prawna lub
jednostka organizacyjna nieposiadajgca
osobowosci prawnej

Adres do korespondencji

NIP

REGON

Telefon kontaktowy, e-mail

Data sporzadzenia oferty

Oferowana miesieczna wysokos¢ stawki

czynszu (+ VAT) za 1 m? powierzchni

Oferowane stawki za wybrane dania/cennik

Proponowane menu — tygodniowy jadtospis

Wykaz doswiadczenia zawodowego w zakresie zbiorowego zywienia




Okreslenie przewidywanego czasu
przeprowadzania robot adaptacyjnych
(o ile bedq konieczne)

Okreslenie adresu kuchni, w ktérej
przygotowywane beda positki wraz

z oswiadczeniem o spetnieniu wymogow
HACCP oraz zgtoszeniu do wtasciwego
Sanepidu

Oswiadczam, ze zapoznawatem sie ze stanem technicznym lokalu, wzorem umowy najmu oraz warunkami
konkursu i przyjmuje te warunki bez zastrzezen.

Oswiadczam, ze reprezentowany przeze mnie podmiot sktadajgcy oferte nie jest w stanie likwidacji
lub upadtosci.

W przypadku najmowania innych lokali od Miasta stotecznego Warszawy — oswiadczam, ze wynajmuje
od m.st. Warszawy nw. lokale:

i nie mam zalegtosci w optatach z tytutu najmu tych lokali.

Oswiadczam, ze reprezentowany przeze mnie podmiot nie figuruje w rejestrze dtuznikdw prowadzonym przez
biura informacji gospodarczych, o ktérych mowa w przepisach o udostepnieniu informacji gospodarczych.

Zobowigzuje do wptaty kaucji gwarancyjnej w wysokosci dwdch miesiecznych optat czynszu, w przypadku
wygrania konkursu ofert na najem lokalu uzytkowego oraz prowadzenie bufetu w Patacu Mtodziezy
w Warszawie.

Oswiadczam, ze wyrazam zgode na przetwarzanie danych osobowych oferenta w zakresie niezbednym
do przeprowadzenia konkursu, przy zachowaniu zasady jawnosci postepowania konkursowego i wyniku
konkursu.

Os$wiadczam, ze wyrazam zgode na zamieszczenie informacji o zawartej umowie w rejestrze uméw
m.st. Warszawy w przypadku wygrania konkursu.

Data oraz pieczec i podpis oferenta
lub 0séb upowaznionych przez
oferenta




